
油烟监测

项目背景

厨房是经常用火的地方，自古以来便是“小心火烛”的重点部位。近年来，随着我国经济突

飞猛进的发展，餐饮界呈现一片繁荣景象。但是由于经营水平不一，厨房设施和环境差异较

大，且厨房设施的不断更新，用火方式的变化，都增加了火灾的危险性。餐饮企业的火灾多

集中在油锅起火和电气火灾两个方面，一旦发生，会造成难以预估的财产损失、人员伤亡和

一些不可挽回的企业品牌形象，因此厨房防火安全不容忽视。

后厨面临的几大问题

1.原材料食品安全问题，从生产厂家、生产日期到保存方式等食品溯源管理参差不齐；

2.后厨环境管理方面，油烟、可燃气体泄漏、垃圾堆放、定期清洁消毒等不规范；

3.人员管理方面，在后厨抽烟、无佩带面罩操作、带病上岗及其他违规行为无法实时

获知；



4.食品存放问题，食品分类及储存标准不同，环境差异易影响食品变质，导致食物中

毒等事件产生；

5.防火安全，餐饮企业的火灾多集中在油锅起火和电气火灾两个方面，一旦发生，会

造成难以预估的财产损失、人员伤亡和一些不可挽回的企业品牌形象。

方案设计

餐饮业油烟监测仪是我司响应国家对餐饮行业油烟进行监管，所设计的一款油烟在线

监测主机。主机能够对餐厨排烟管道的油烟浓度、颗粒物浓度、非甲烷总烃(NMHC)浓度

进行 24 小时不间断测量，并上传我司的监控平台或政府监控平台。针对油烟监测现场

油烟成分复杂的问题，我司设计了专用的传感器，可精确分析油烟浓度、颗粒物浓度，

监测更精准。采用合理的设计，可达到长时间运行免维护。



产品介绍

壁挂式-油烟在线监测

检测气体 食物烹饪、加工过程中挥发的油脂、有

机质及其加热分解或裂解产物

检测原理 半导体探头

检测方式 嵌入管道检测

安装方式 法兰盘安装

检测范围 0-20mg/m3

分辨率 0.01mg/m3

工作温度 -25~60℃

工作湿度 0至 95%（相对湿度）、无凝结

通讯方式 4G

供电 DC12-24V

风管式-油烟监测外观（法兰盘安装，壁挂盒无需额外固定）推荐



箱体式-油烟在线监测

检测气体 食物烹饪、加工过程中挥发的油脂、有

机质及其加热分解或裂解产物

检测原理 半导体探头

检测方式 嵌入管道检测

安装方式 法兰盘安装

油烟检测范围 0-20mg/m3

颗粒物 0-20mg/m3

非甲烷总烃 0-20mg/m3

分辨率 0.01mg/m3

精 度 ≤±8%F.s±0.5mg/m3

重复性 ≤±2%

风机电流监测 0~30A

采样气体温度 -20~80℃

工作温度 -20~60℃

功耗 ≤24W

供电 交流 100~240V

扩散式：探头监测

泵吸式：软管抽取



安装方式：



精讯云平台：PC端、微信小程序

监控大屏功能





1、无需再为每个项目自行打造一套云平台，我们提供专业可定制化界面服务，能够支持随

时随地从 PC 端或手机 APP 进行数据读取。

2、中性界面与域名，零广告，支持图标方式、综合方式、地图方式等多种查看方式。

3、日变化曲线表示，同时支持报警模式，可自行设置报警上下限，同时可随时查看历史记

录，更加智能高效。

微信小程序



产品报价

序

号
产品 数量 单价 含税价

1 风管式/壁挂式-油烟在线监测 4G 1 1080 1188

2 扩散式-油烟在线监测 4G 1 2300 2530

3 泵吸式-油烟在线监测 4G 1 5000 5500

4

软件-精讯云本地部署

（基础模块功能 数据本地存储 中性

界面设置 视频萤石云实时抓取）

1 30000 33000


